Degustacni Sklep.cz

Rizena degustace s posezenim ve sklepé

Zakladni cena Rizené degustace s posezenim ve sklepé je 500 Ké/osobu.

Obsahuje:
1. fizenou degustaci (cca 1 - 1,5hod ve sklepé)
2. 1lahev 0,75l vina / osobu
3. obdcerstveni: spole¢né studené misy
4. posezenive stylovém sklepé, v celkové délce 6 hodin

Pro kolik osob je urc¢ena?
Minimum je 8 lidi.
Maximum optimalni je do 16 osob, ale zvladli jsme i vecer v 28 lidech.

K bodu 1:

Samotna fizend degustace probiha v ,dolnim“ sklepé, kde spole¢né otevieme, ochutndme a probereme vina a
vse co vas zajima. Kostujeme ve stoje u starych dfevénych sudd, okolo jsou uloZeny lahve. K dispozici je zde
voda a malé degustacni sousto v podobé chleba a syru. Ve sklepé je 10 °C, doporuduiji vzit si svetr ¢i mikinu.

K bodu 2:

V cené degustace je jedna lahev / osobu. Tyto ,vase” ldhve budeme pfi fizené degustaci otevirat a kosStovat.
Zbytek lahve, ktery nerozlijeme pfi degustaci, budete dale popijet v prlibéhu vecera v ,,hornim“ sklepé.
Otevirame lahve z naseho vinarstvi, mame vina sucha i sladka, pfivlastkova i moravska zemska; bila, rGizova,
cervena.

Vybér vin vétsinou nechavate na mé. Neobdavejte se, Ze vam zde namixuji své nejlevnéjsi lahve. Naopak, mym
cilem je projit s vdmi co nejsirsi paletu vin, véetné toho nejlepsiho a nejdrazsiho, co ve sklepé mam.

Jaka je praxe?

Kdyz vas bude napf. 8, otevieme a ochutndme pravdépodobné 8 lahvi.

KdyZ vas bude napf. 15, miZeme otevfit a ochutnat 15 lahvi, ale také je mozné, Ze nebudete chtit kostovat tolik
vzork(. V tom pripadé otevieme tfeba 10 lahvi a zbyvajicich 5 si dle svého vybéru vezmete do ,,horniho” sklepa
na dalsi popijeni.

K bodu 3:

Spolecné studené misy obsahuji syry, uzeniny, Skvarkovku s chlebem, zeleninu s dipem a néco sladkého.
K bodu 4:

Celkova délka degustacniho vecera (fizena degustace + nasledné posezeni) je 6 hodin, vétSinou 18 — 24hod.
Reknéte si, jak to vyhovuje vam, napt. dle dojezdové vzdalenosti.
Kazdou dalsi zapocatou hodinu (nad 6 hodin) Gétuji 300 Ké/hod.

Vase casté dotazy:

MulzZeme mit teplou vecefi i studené misy?
Ano. Zasleme vdm nabidku jidel mistni restaurace a zvolené jidlo pfivezeme do sklepa. Cena pak bude 500 K¢ +
cena zvolené vecéefe/osobu.

Jaka je praxe?



Pokud mate jen studené misy, za¢iname fizenou degustaci a obcerstveni se podava az po degustaci.
Pokud mate teplou vecefi (vétsinou jedete z dalky bez mozZnosti se nékde najist), za¢indme vecefri, nasleduje

degustace a pak studené misy.

Co kdyz dopijeme vSechny ,své“ lahve?
Dalsi si objednate (a my otevieme) dle toho, co vam chutnalo. Tyto dalsi Iahve Uctujeme za standardni ceny dle
ceniku. Ceny nasich lahvi se pohybuji od 120 do 290 K¢.

Co dalsiho si u vas dame?
Degustacni sklep je vybaven vSim potfebnym pro pfijemny vecer; kava, pivo, nealko, pochutiny. VSechny tyto
véci Ize v prabéhu vecera konzumovat za standardni ceny dle ceniku.

Mate sudové vino?
Nemame sudové vino.

Co kdyz vse zaplacené nezkonzumujeme?
V tom pfipadé vam jidlo zabalime (plastovy tacek + fdlie).
A rozpité lahve zavieme pfenosnou plastovou zatkou.

MuzZeme si koupit domi to, co nam chutnalo?
Ano, budu rad &

Ubytovani

S posezenim ve sklepé vétsinou hledate i ubytovani.

Mame vlastni penzion, ve vzdalenosti cca 80m od Degustacniho sklepa, s kapacitou 4x 2-lGzkovy pokoj, kazdy

s vlastni koupelnou a moznosti dalSich 8 pfistylek.

V Bavorech je dalSich cca 20 penziond, které najdete pres vyhledava¢ www.e-chalupy.cz nebo stranky nasi obce

www.bavory.cz

Pokud se potiebujete na cokoliv zeptat

- stacdi zavolat 724 827 871
- nebo napsat: ivo.burian@vinarstviburian.cz

Tésim se na setkani u vinka
Ivo Burian
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